COL DOVIGO

COL DOVIGO
SUAM 1.G.T. Veneto

OBSAH ALKOHOLU: 14,00 %

SLOZENI: CABERNET SAUVIGNON 55%
MERLOT 45%

OBLAST a POLOHA VINIC:
kopcovita vinice severné od centra
Breganze

PRODUKCE: 2500 lahvi 0,75 |,

VINIFIKACE:

fermentace na slupkach pfi teploté do
24° C, nasledovana malolaktickou
fermentaci v sudech po dobu 2 let.

CHARAKTERISTIKA A DOPORUCENE
POKRMY:

obsah kyselinek 4,8 g/I, barva tmavé
rubinova, ve vini intenzivni s naznaky
Cervenych lesnich plodd, vyvazené. Na
patte potvrzuje oCekavani z viiné,
sametové, méekké a pIné. Vhodné ke
grilovanym a pe¢enym masiim a
aromatickym syrtim.

Teplota podavani 16 - 18° C

www.italskevino.cz



